
Nos plats sont à emporter  

Tickets restaurant uniquement le midi 

Les chèques ne sont pas acceptés 

 

LA CARTE 
 
 
 
Les entrées 
Ceviche de daurade au cédrat corse et lait de coco* 11,00€ 

Foie gras mi-cuit et chutney de figues 16,00€ 

Noix de saint jacques snackées et jus au cédrat 16,00€ 

Velouté de châtaigne* 9,00€ 

Assortiment de charcuterie (coppa, lonzu, salcicciu)* 8,50€ 

Terrine de sanglier à la myrte* 9,50€ 

Entrée du Jour* (sauf le samedi) 9,90€ 

 
Les plats  
Demi-magret de canard fumé au foin, ratatouille sauce au miel corse 22,00€ 

Filet de taureau poêlé, pommes grenaille, sauce au cap corse 23,00€ 

Mijoté de veau corse aux olives accompagné de pates fusilli* 16,00€ 

Cannelloni au Brucciu et salade de roquette au Salinu et huile de noisettes corses* 16,00€ 

Corsica Burger frites maison* 17,00€ 

Filet de daurade royale, risotto aux épices safrané, sauce miel de maquis de printemps 20,00€ 

Plats du jour* (sauf le samedi) 18,00€ 

 
Les assiettes Corses* 
Assiette de charcuterie corse (Coppa, Lonzu, Salcicciu, Prisuttu, Figatellu (selon saison)), salade 21,00€ 

Assiette de fromages de brebis corse (Tomme Ottavi, Muracciole, A Filetta), salade 21,00€ 

Assiette Corse et sa salade (mixte de charcuterie / fromages) 22,00€ 

 
Les salades 
Salade César du chef 17,00€ 

Salade Corse (jeunes pousses, charcuteries et fromages) 17,00€ 

Salade du potager  17,00€ 

 
Les fromages  
Ardoise de fromages corses 9,50€ 

Tomme de brebis aux copeaux de truffe 9,00€ 

Brucciu (en saison) 8,50€ 

 
Les desserts 
Crème brulée à la crème de noisettes corses 9,00€ 

Fiadone, gâteau traditionnel corse au brucciu* (en saison) 9,00€ 

Moelleux au chocolat noir bio équitable et glace du moment 9,50€ 

Moelleux à la châtaigne et glace du moment* 9,00€ 

Dessert du jour* (sauf le samedi) 9,00€ 

Café gourmand* 11,50€ 

 
 
* dans la formule 

 
 

       
 



 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  A consommer avec modération. Prix net-service inclus 

Formule déjeuner 
Lunch composed of 

 
 
 

Plat + entrée ou dessert* 22,00€ 

Entrée + plat + dessert* 26,00€ 
(*café gourmand +2€) 

 
 

Boissons 
 

Apéritifs corses (8cl)   Bières corses (33cl)  

Cap Corse « rouge ou blanc » 5,50€  Colomba « blanche » 7,00€ 

Muscat du Cap Corse 6,50€  Pietra « ambrée » 7,00€ 

Rappu 8,00€  Pietra Rossa « rouge, cerise/framboise » 7,00€ 

Impassitu 7,00€  Pietra IPA « India Pale Ale » 8,00€ 

Pastis Dami (4cl) 4,50€  Pietra blonde bio pression (25cl) 6,50€ 

     

Liqueurs corses (4cl)   Champagnes (12cl)  

Châtaigne 5,90€  Coupe brut 12,00€ 

Myrte 5,90€  Coupe Rosé 14,00€ 

Cédrat 5,90€  Bouteille, nous demander la carte  

Maquis 5,90€    

     

Boissons sans alcool   Boissons chaudes  

Orezza eau pétillante Corse (50cl) 5,00€  Café 2,40€ 

Orezza eau pétillante Corse (100cl) 8,00€  Déca 2,60€ 

Zilia eau plate région Calvi (50cl) 4,50€  Café lait 2,90€ 

St-Georges eau plate region Ajaccio (100cl) 6,00€  Café long 2,70€ 

Corsica cola (25cl) 5,00€  Thé 4,90€ 

Jus de fruits naturel de Corse (25cl) 5,00€    

     

Vins au verre (12cl)     

Quotidiennement nous vous proposons différents vins corses en Rouges, Blancs et Rosés. 

Notre cave comprend 300 références de vins que nous proposons à la bouteille (demandez-nous la carte). 

 


