Pour accompagner [l Nos vins au verre
votre verre...

A partager ou non!
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A Uheure du Uin

Rouges {14cl)

Clos Fornelli “Robe D’Ange“ Sciaccarellu Corse Aleria  8,00€
Brucciu fagon A LU'heure Du Vin (En saison) 8,50€ Domaine San Micheli Sciaccatellu/Niellucciu ~ Corse Sartene 8,50€
Beignet de brousse fraiche et poireau 9,50€ Clos Columbu « Tribbiera » Corse Calvi 7,00€
Ardoise de fromages corses 9,50€ Domaine Gentile Niellucciu Patrimonio 9,50€
Assiette de fromages de brebis corses et salade 21,00€ Domaine Saparale «Natura» Sciacca, Nielluc ~ Corse Sartene 10,00€
Tomme de brebis aux copeaux de truffe 9,00€ Domaine Achillée Pepin ':':év'i‘Nature Alsace 8,50€
Foie gras mi cuit confiture de figues 16,00€ Notre sélection du jour A l'aveugle 8,00€
Ceviche au cédrat corse et lait de coco 11,00€
Assortiment de charcuterie 8,50€ Blancs (14ch)
Assiette de charcuterie corse et salade 21,00€ Domaine Sant’Armettu Mino « vermentino» Corse Sartene 7,00€
Kalliste (grande assiette de charcuterie) 26,00€ Clos Colombu Tribbiera « vermentinu » Corse Calvi 7,00€
Assiette corse (mixte de charcuterie / fromages) 22,00€ Clos Alivu «Vermentinu » Patrimonio 9,00€
Fromage de téte 8,50 € Domaine Yves Leccia YL « Vermentinu/Bianco Gentile » Patrimonio 10,50€
Terrine de sanglier au myrtes 9,50€ Clos Fornelli “ Genovese” Corse Aleria  11,00€
Caviar d’aubergine 9,90€ Domaine Pommier « Chardonnay » Bourgogne 9,50€
Aubergines a la bonifacienne 11,00€ Notre sélection du jour A l'aveugle 8,50€
Gaspacho a la nepita. 9,00€
Bruschetta 21 ,00€ Rosés (14cl)
Monté d’Oro (Tomates, fromages a Bruschettas, créme quatre fromages, jambon Corse) Clos Culombu Tribbiera Corse Calvi 7,00€
Quattro Stagioni (Tomates, fromages & Bruschettas, artichaut grillé, poivron, champignons) Domaine Sant’Armettu Mino Corse Sartene 7,50€
Domaine Yves YL Patrimonio 8,50€
Champagne (12cl) Montagne de Reims  12,00€
Labus d’alcool est da mmer avec modération.

Prix net-ser
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Apéritifs Cocktails

Pastis Corse Dami / Casanis / autres anisés (4cl) 4,50€ Corsica Libre  Rhum, corsica cola 9,00€

Cap Corse rouge ou blanc (scl) 5,50€ Capo Spritz Cap corse, muscat pétillant 9,50€

Muscat du Cap Corse (8cl) 6,50€ Mojito corse  a base de liqueur du maquis 9,90€

Rappu (8cl) 8,00€ Gentleman Whisky P&M, Cap corse, liqueur de chocolat  9,90€

Porto (8cl), Martini rouge ou blanc (8cl) 8,00€ Lemon Kiss Triple sec, liqueur de cédrat, miel, aquavit 9,90€

Sakeé a la clémentine de Corse (4cl) 9,90€

Vodka ou Vodka aromatisée a la myrte (4cl) 7,00€

Gin ou Gin aux herbes du maquis (4cl) 7,00€

Rhum (4cl) 7,00€

Brandy P&M (4cl) 8,00€ Bieres (33c)

Whisky Corse P&M Single Corn (4cl) 8,00€ Colomba « blanche » 7,00€

Whisky Corse P&M Single Malt & Single malt tourbé (4cl) 9,50€ Pietra « ambrée » 7,00€

Whisky classique (Jack Daniel’s ou J&B) (4cl) 8,00€ Pietra Rossa « cerise/framboise » 7,00€
Pietra IPA « India Pale Ale » 8,00€

Liqueurs et digestifs (5ci) Pietra blonde bio 7,50€

Chataigne 5,90€

Myrte 5,90€

Cédrat 5,90€ Boissons sans alcool

Herbe du Maquis 5,90€ Orezza eau pétillante Corse (50cl) 5,00€

Bayley’s 8,00€ Orezza eau pétillante Corse (100cl) 8,00€

Armagnac 8,00€ Zilia eau plate région Calvi (50cl) 4,50€

Calvados 8,00€ St-Georges eau plate région Ajaccio (100cl) 6,50€

Cognac 8,00€ Corsica Cola (25cl) 5,00€

Poire Williams 8,00€ Jus de fruits naturel de Corse (25cl) 5,00€

Jet 27 8,00€

ner avec modération




