Nos plats « faits maison » sont aussi @ emporter
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Nos entrees
Beignets de brousse fraiche et poireaux 9,60€
Gaspacho a la Nepita : 8,90€
CEuf poché en meurette sauce au Sciaccarellu 9,60€
Foie gras maison mi-cuit au Cap Corse et confiture de figues corses (4 dans Ia formule) * 17,00€
Ceviche au cédrat corse et lait de coco 9.90€
Assortiment de charcuterie corse (coppa, lonzu, salcicciu) 8,90¢€
Terrine de sanglier 9,20¢€
Caponata 8.90¢€
Burrata crémeuse et tomates bio sauce basilic aux herbes du maquis 9.90€
Entree du Jour (Uniquement le mid) 8.90€
Nos plats

- Mijoté de veau corse aux olives accompagné de pates Fusilli 17.90€
Cannelloni a la brousse et salade de roquette au Salinu et huile de noisettes corses  17.90€
Aubergine a la Bonifacienne aux fromages et salade 17.50€

Demi-magret de canard fumé au foin, ratatouille sauce au miel corse (+4¢ dansa formule) *  24,00€
Entrecote grlllee (300grs), sauce au Cap corse, frites maison et salade (+6€ dans la formule) *  26,00€

Corsica Burger, frites maison, salade ‘ 19,00€
Filet de dorade royale, fondue de poireau (+3¢ dans la formule) * ' 23,00€
Tartare Corse Préparé par nos soins (viande de beeuf hachée fin), frites Maison (+2¢ dansla formule)*  19,00€
Gigot d’agneau et polenta de mais (+6€ dans la formule) * 26,00€
Croq ue montagna rd (fromages et jambon Corses), frites maison, salade (uniquement le midi) 17.50€
Plats du jour (Uniquement le midi 18,90€
Nos assiettes Corses ‘

Assiette de charcuterie corse (Coppa, Lonzu, Salcicciu, Prisutty, Figatellu), salade 22,00€
Assiette de fromages de brebis corses (Tomme Ottavi, Muracciole, A Filetta), salade  22.00¢
Assiette Corse et sa salade (mixte de charcuterie / fromages) 23,00€
Kalliste (Grande assiette de charcuterie et terrine de sanglier) (hors formule) 26.00€
Assiette Estivale (Tapenade aux figues, caviar d’aubergine, houmous) (hors formule) 24.00€
Nos pates

Tagliatelle aux légumes ‘ ‘ 17.50¢€
Risotto de macaroni a la Corsoise ) : 17.50€
Fusilli, émincé de volaille, creme fraiche, champignons 17.50€
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Nos salades
Salade Corse (jeunes pousses, charcuterie et fromages) 17,00€
Salade César du chef 17,00€
Salade Vivariaise (Salade, tomates, pates Fusilli, prisuttu, brucciu ensaison) 17,90€
Salade Corso - Italienne (Salade, melon, prisuttu, burrata, vinaigre balsamique) 17.90€
Salade bu rrata, tomates bio, olives noires, sauce basilic aux herbes du maquis 17.90€
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Ardoise de fromages corses AOP 10.50€
Tomme de brebis aux copeaux de truffe 9,50€
Brucciu facon A L’heure du vin (en saison) « 8,90€
Nos desserts ,
Créme brulée a la créme de noisettes corses (+2¢dans la formule) * 9,90€
Fiadone, gateau traditionnel corse au brucciu (en saison) 8,90¢€
Tiramisu chocolat et Nucciola Bio (+2¢ dans la formule) * 10,90€
Moelleux a la chataigne et glace du moment 8,90€
Dessert du jour (Uniguement le midi 8,90€
Café gourmand (+2¢ dans la formule) * : 11,90€
Café et digestif < i 8,50€
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Nos Formules déjeuner
Lunch formulas of
| « 7 3 * )
- Plat + entréee ou dessert 24,90€
Entrée + plat + d rt*
niree pila esse 29,90€
Boissons sans-alcool Boissons chaudes
Orezza eau pétillante corse (50cl) 6,00€ Café 2,50€
Orezza eau pétillante corse (100cl) 8,00€ Déca 2,70€
Zilia eau plate région Calvi (50cl) 5,50€ Café avec lait 2,90¢€
St-Georges eau plate région Ajaccio(1L)  7,00€ Café long : 2,80€

Soda (25¢) 6,00€: ‘= The, < ; 4,90¢€
Jus de fruits naturel de Corse (25cl) 6,00€ : :

Vins au verre (14c)
Quotidiennement nous vous proposons différents vins corses Rouges, Blancs et Rosés.
Notre cave comprend 300 références de vins que nous proposons a la bouteille (demandez-nous la carte).

Boissons Apéritifs, Biéres, Liqueurs, Digestifs, Cocktails Champagnes (demandez-nous Ia carte)



